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POTREFENA HUSA

HISTORIE

Fransizovy koncept
znackovych hospod
Potrefend husa je
rozviien v Pivovarech
Staropramen jiz

od roku 1998,

kdy za myslenkou
vytvorit do té doby
zcela jedinecny,
nicemu jinému se
nepodobajici
koncept pivniho
baru / hospody stali
tehdejsi i soucasni
zaméstnanci
Staropramenu.
Nadseni téchto lidl
ve spojeni s prvnim
partnerem, Petrem
Klausem, tak v roce 1999 vedlo k rychlému
ofevieni prvni pobocky Potrefené husy

v Praze na Vinohradech. Uspéch byl

hned od zacatku veliky a dalsi pobocky
nejen v Praze, ale i ve Zling, Plzni, Liberci,
Brné ¢&i Bratislavé na sebe nenechaly
dlouho ¢ekat.

Za jedine¢nym ztvamenim inferiérd tehdy
stal architekt Vaclav Cervenka, za grafickym
pojetim Studio Najbrt, na tvorbé provoznich
manudly se podilela skupina Ambiente.

V t& dobé prosté spojeni toho nejlepsiho.
Postupné se tento koncept dostal

do téméri viech krajskych mést, kde

se restaurace Potrefend husa brzy

staly lidry trhu a hlavnimi hybateli mistni
gastronomickeé scény. Na tomto rozvoji

se vyznamnou mérou podilel tehdejsi
zaméstnanec, dnes restauratér a olbbchodni
partner, David Petiik a jeho kolektiv.
Potrefend husa zaznamenala vyvoj

i ve stylu nabizenych sluzeb, kdy z pivniho
baru / hospody vznikly tii odlisné projekty:
Potrefend husa restaurace, urcend hlavné
do center mést, Potrefend husa sportbar
pro sidlisté a Potrefend husa beerpoint,
svym stylem zapadajici do olbochodnich
center. Kvalita a standard sluzeb jsou pro
viechny projekty steiné a nikdy se neméni.
Spolec¢nost Pivovary Staropramen se

stale aktivné podili nejen na ndvrhu

a realizaci projekty, ale ddle i na béiné
exekutivé provozoven, neustalém rozvoji
zaméstnancy, smérovani nabidky, hledani
prilezitosti, urcovani vizibility a marketingu
a kontrole provozni ekonomiky. Ke viem
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témto cinnostem jiz nékolik let vyuziva
partnerskou spolecnost F&B Concepts,
s.1.0, Vjejimz ¢ele stoji Jan Boros, ktery

je s Potrefenou husou spojen uz od jejiho
zaCatku, a pomdahd tak tymu kolem Jana
Trochty, manazera znackovych hospod
Pivovaru Staropramen.

Nyné&jsi design restauraci je dilem
architektonické kancelare DL Studio
Tomase Hrubého a Davida Marka.

V téméF ticeti partnerskych provozovnach
Potrefend husa tak zakaznici dostanou
vzdy kvalitni sluzby spojené s moderni
gastronomii a perfekiné osetiené pivo.

O tom, ze se za teméF dvacet let existence
dokaze tato znacka ddle rozviet a reagovat
na stdle se ménici frendly, svedei 1EmeEF i
miliony navstév provozoven za rok. Prave
pro tuto neutichajici poptavku po sluzbach
Potrefené husy ma spolecnost v planu
vroce 2018 otevitt dalsi #i noveé provozovny
a pro nasledujici roky nebude expanze

na trhu zdaleka konecna.

INOVACE

Jak rychlym tempem se rozvijii a dale
zkvalitnuje ¢eskd gastronomickd scéna,

tak se neustdle rozviji i znacka Potrefend
husa. Odvaznym a zcela nevidanym krokem
bylo vytvoreni beerpointt v olochodnich
centrech. Kdo by v olbbchodnim centru
ocCekaval, ze se muze obcerstvit kvalitneé
osetrenym pivem a dalsi nabidkou baru
nebo plnohodnotnym servisem poctive
kuchyné&? A pravé v beerpointech sleduje

znacka neustaly
narust navstey

a obratu.

Od pocatky,

kdy se soustiedila
na sirokou nabidku
pivniho baru

s Ceskou kuchyni,

si prosla také
zkouskou kuchyné
italske, tex-mexu

i ochutnavkou
kuchyné& asijské.
Nyni se opét
soustiedi

NG poctivou ceskou
kuchyni v modernim
pojeti, samozrejme
s nabidkou
oblibenych

a frendy jidel,

jako jsou burgery, steaky pripravované

na nejlepsich grilech apod. Dulezita je
kvalita surovin a jejich 3etrné zpracovani
na nejmodeméisich zarfizenich.

Vysoky duraz je kladen na kvalitni pivni
hospoddistvi - proto provozovny disponuii
zachlazenymi sklepy ¢i vychlazenym
mokrym pivnim sklem. Pi skoleni vycepnich
se spole¢nost muze spolehnout na pomoc
obchodniho sladka Libora Vawry.

/a zminku jisté stoji, ze praveé Potrefené
husy jiz v dobé svého vzniku nabizely dnes
tolik oblilbené siroké portfolio piv a pivnich
specialu s velkym durazem na zpusob jejich
cepovani a servirovani.

Tento duraz na kvalitu pivniho
hospodaistvi od roku 2018 podirhuje

i kompletni vyménou pivnich stolu a zcela
unikaitnim, pouze pro Potrefené husy
vyvinutym vycepnim stojanem.

A kvalitu servisu piva hlidd ,mistr vycepu”
Rudolf Schaffer, ktery bude za praci

s pivem v Potrefenych huséach

od tohoto roku zodpovedny.

/améstnanci partnery znacky prochdzeii
neustalym skolenim a setkavaii se

s nejlepsimi odborniky v olboru
gastronomie. Pomoci spole¢nosti

Data Servis sleduje znacka vyvoj frhy,
spolecnost Tajny host ji zase pomahd

v méfeni kvality nabizenych sluzelo. Neustaly
rozvoj se tyka i interiérd restauraci, kdy
reaguje na nejnovéjsi frendy, ale design
se snazi tvoiit s dlouhodobou hodnotou.

| grafickd identita prochdzi vyvojem,

a dnes tak pouziva uz fieti podobu loga,

které si viak vzdy zachovavd typické prvky
ndzvu Potrefend husa a znaku husi stopy.

HODNOTA ZNACKY

Pivni bar / hospoda Potrefend husa

se od svého pocatku snazi cilit na mladou
a stredni generaci aktivnich zakazniky, ktefi
svou nAvstévu restauracniho zafizeni vnimaii
jako béznou soucast svého soukromého

i pracovniho zivota. Vyznamnou skupinu
hostu tvoii 1 lide, ktefi se navstévou v jedné
z provozoven jistym zpusobem odméni

a ocekavaii, ze za své penize dostanou tu
nejlepsi, ale cenove stéle dostupnou sluzbu.
/a dobu existence znacky zacind jeji
restaurace navstévovat temér freti generace
hostu. Proto by pro né navitéva méla byt
radosti a zébavouy, spojenou s neviednim
kulinaiskym a spolecenskym zazitkem.
Potrefend husa je hrda, ze jeji fransizovy
projekt je ryze Ceskou znackou a jeho
chod a rozvoj je stdle v rezii spolecnost
Pivovary Staropramen, kde pred dvaceti
lety vznikl. Za dobu své existence

vzesly z Potrefené husy desitky kvalitnich
pracovniky v gastronomii, z nichz se

mnozi sami stali Uspésnymi restauratéry -
nékteri dokonce olbbchodnimi partnery.

V regionech jsme se casto stali lidry
restauracniho trhu a inspiraci pro ostatni
podniky, jok v 21. stoleti délat modermni

a jednoduchou gastronomii dostupnou
opravdu Siroké verejnosti.

KOMUNIKACE A USPECHY

/ Uspéchu znacky muzeme jmenovart
ocenéni Bronzova plaketa Jaroslava
Vasaty za rok 2002, které je udélovano
redakci odborného gastronomického
casopisu Food-Service. V témz roce

se Potrefend husa probojovala mezi pét
finclovych konceptu v ramci Mapic Awards.
Béhem let ziskavaly jednotlive provozovny
(napr. Praha 4, Praha 1, Mlada Boleslay,
Olomouc) individudlni regionalni ceny.

V roce 2012 obdrzela mimofadnou cenu
Asociace hotelt a restauraci za podporu
a rozvoj ceské gastronomie a pohostinstvi
a v lonském roce se umistila v zebiicku
Czech Superbrands 2017.

Hudebni nadienci se s touto znackou
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mohli setkat pfimo v misté kondni festivalu
Rock for People a Ucastnila se take
znamého Prague Food Festivalu anebbo
Food festivalu Plzen.

SPOLECENSKY ODPOVEDNE
PODNIKANI

Ti nejlepsi z nejlepsich jsou prinosem

nejen pro maijitele firem, ale také platnymi
Cleny okoli. Pivovary Staropramen chitéji
byt predevsim ,dobrym sousedem”. Proto
spolupracuiji s vedoucimi orgdny v mistech
vyroby, jimiz jsou méstské ¢asti Praha 5,
Moravska Ostrava a Privoz. Snazi se také
o dlouhodobou pomoc mistnim neziskovym
organizacim. Mezi né patii napriklad
Centrum pro vycvik asistencnich psu
Helppes, Komunitni centrum Pradelna nebo
Deétsky rehabilitacni staciondr v Ostrave.

V roce 2016 ziskaly Pivovary Staropramen
ocenéni v oblasti odpovedného
podnikani Top odpovednd firma 2016.

V kategorii Spolecensky prospésny projekt
byl projekt Festivaly bez zalbran ocenén
zlatym certifiktem. Bronzovy cerfifikait

v kategorii Nejangazovanéjsi zaméstnanci
ziskal dlouholety projekt Dny, kdy pomdahame
anelb Community Days. V roce 2016
projekt oslavil své 10. vyroci. Spolecnosti
byl rovnéz udélen bronzovy certifikat Top
odpovednd velka firma.

JAN TROCHTA

MANAZER ZNACKOVYCH RESTAURACI
PIVOVARU STAROPRAMEN

.Na Potrefenou husu jsme ve Staropramenu
pravem hrdi. Udélat néco vyjimecného

a dostat to na vichol - to chce nejen fantazii
na zacatky, ale i obrovské odhodlani

a kuraz. A lidem ve Staropramenu spolecné
s jejich partnery se to nejen povedlo,

ale zarputile a s obrovskym nasazenim se
snazime svou kazdodenni praci odvadét
fak, abychom se na tom vicholu stale drzeli
Odménou jsou nam jiz teémér dvacet let
hospodly plné spokojenych hostu.

A kdyz se prece jen néco nepovede, neni
nam to jedno, ale snazime se to okamzité
napravit [o je hezka prace. Na zdravi”

ZAJIMAVOSTI

O JEDINECNY CESKY FRANSIZOVY
KONCEPT

O JIZ 20 LET NA TRHU
O 27 PROVOZOVEN
O 3000 000 NAVSTEVNIKU ZA ROK
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